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Das Team der Residio AG belegte an der letzten Swiss SVG-Trophy den dritten Schlussrang.
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Die Teilnahme an der Swiss SVG-Trophy habe sich fur die
Residio AG auf mehreren Ebenen ausbezahlt, sagt
GeschéftsfUhrerin Erika Stutz. FUr den nachsten \Wettbewerb
steht bereits wieder ein neues Team am Start.
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Wie haben Sie das letztjahrige
/ Finalisten-Trio in der Vorbereitung
fiir die Swiss SVG-Trophy unterstiitzt?
Erika Stutz: Die Initiative zur Teilnahme
kam aus dem Kiichenteam, was mich sehr
gefreut hat. Unterstiitzt haben wir die Fi-
nalisten, indem wir ihnen Lebensmittel zur
Verfiigung gestellt haben. Zudem konnten
sie auch wihrend der Arbeit neue Sachen
ausprobieren. Das Team hat dann aber

auch in seiner Freizeit sehr viel trainiert.

Hat die Residio AG von der Teilnahme am
Wettbewerb profitiert?

Absolut, und zwar auf verschiedenen Ebe-
nen. Hochdorf ist eine lindliche Gemein-
de. Die meisten Menschen hier hatten
vorher noch nie von der Swiss SVG-Tro-
phy gehort. Als wir dann den dritten Platz
erreicht haben, war das positiv fiir unser
Image. Der Umsatz im 6ffentlichen Res-
taurant ist seither gestiegen. Und auch fiir
angehende Bewohnende ist es gut zu wis-
sen, dass wir hier fein kochen. Zudem
denke ich, dass unser Ruf als Arbeitgebe-

rin davon profitiert hat.

Was heisst das konkret?
Wir haben seither auffallend viele Bewer-
bungen fiir Lehrstellen erhalten. In den

vergangenen Jahren war das nicht immer
der Fall.

Wie waren die Riickmeldungen des Teams?
Ich war an der Siegerehrung dabei und

muss sagen, der Wettbewerb hatte fiir uns

als Unternehmen etwas Verbindendes.
Die Teammitglieder haben es geschitzt,
dass wir sie gefeiert haben. Zudem gibt die
Swiss SVG-Trophy unseren Kéchinnen
und K&chen die Gelegenheit, kreative Sa-
chen auszuprobieren, zu denen man im
Alltag nicht unbedingt kommt. Fiir die
nichste Ausgabe ist wieder ein Team am
Start, das hoffentlich fiir das Finalkochen

nominiert wird.

Welchen Stellenwert hat die Gastronomie in
der Residio AG?

Das Essen ist fiir unsere Bewohnenden ex-
trem wichtig. Bei internen Befragungen
brilliert die Gastronomie immer mit super
Bewertungen. Das Kiichenteam pflegt
aber auch einen sehr nahen Kontakt zu den
Bewohnenden und stellt an sich selbst
einen hohen Qualititsanspruch. Im
Durchschnitt bleiben unsere Kéchinnen
und Kdche iiber zehn Jahre bei uns. Das ist
ein hervorragender Wert und sorgt fiir
hohe Kontinuitit.

Wie werden Sie das neue Team fiir den
néchsten Wetthewerb unterstiitzen?

Wir machen es genau gleich wie letztes
Mal. Das Team tritt in einer neuen Kon-
stellation an. Ich bin gespannt, wie sich
das auf die Dynamik und das Menii aus-
wirken wird. Ich glaube, wir miissen sie
einfach machen lassen. Denn so entstehen

die kreativen Ideen. m



