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Die Gerichte am Genussfestival werden aus Retro Food Trucks serviert.

VG

Punkte und Sterne
treffen sich im «Lindle»

Vom 31. August bis zum
8. September findet unter
dem Motto «Talente,
Stars und Sterne» das
dritte Genussfestival in
Vaduz (FL) statt.

Am Genussfestival Vaduz kénnen
Besucherinnen und Besucher
beim grossten Kulinarikfestival
der Region Spitzenkiiche hautnah
erleben und exklusive Kostlich-
keiten geniessen. An den Wochen-
enden vom 31. August und 1. Sep-
tember sowie 7. und 8. September
priasentieren Spitzenkdchinnen
und Spitzenkdche, die in diesem
Jahr 300 Gault-Millau-Punkte
und 17 Michelin-Sterne vereinen,
ihre Kreationen. Darunter sind
Gastronomen aus dem Fiirsten-
tum wie Ivo Berger, Hubertus

Real, Martin Real, Reto Jenal,
Yunyun Ye, Martha Biihler, Giu-
seppe Albanese und Patcharida
Dill. Weiter zeigen Sterne-Kéche,
TV-Stars und Jungtalente aus der
Schweiz, Deutschland und Liech-
tenstein ihr Koénnen. Dazu geho-
ren unter anderem: Meta Hilte-
brand, Grill-Ueli, René Schudel,
Tobias Funke, Sebastian Zier, Ste-
fan Heilemann, Christian Kuchler,
Kevin Romes, Laurent Eperon, Ké-
thi Féssler, Roger Kalberer, Bernd
Schiitzelhofer, Antonio Colaianni,
Hansjorg Ladurner, André Siedl
und Dominique Schrotter.

Die Kochinnen und Koche
prisentieren ihre Kreationen je-
weils von 11 bis 19 Uhr in Food-
Trucks auf dem Rathausplatz. Die
Veranstaltung kostet keinen Ein-
tritt. Zudem gibt es unter der Wo-
che in den Vaduzer Restaurants
und Geschiften verschiedene ex-
klusive Events. (DOE)

298 Punkte an einer
Kitchen Party

Das «Who is Who» der
Zermatter Spitzenkiiche
trifft sich Ende August
zur Kitchen Party, um die
Giiste gemeinsam auf
hochstem Niveau zu
verwohnen.

Anlésslich der legendéren Kitchen
Party vereinen Zermatter Kiichen-
chefs 298 Gault-Millau-Punkte an
einem Anlass. Unter anderem sind
Aushingeschilder aus den Hiu-
sern The Omnia, Grand Hotel Zer-
matterhof und Chez Heini mit an
Bord. Thr geballtes Kénnen zeigen
sie am Freitag, 30. August, in
den beiden Hotels Mont Cervin
Palace sowie Grand Hotel Zermat-
terhof. An 20 Stationen werden
saisonale und regionale Kost-
lichkeiten vor den Augen der
Giste frisch zubereitet und zu-
sammen mit Spitzenweinen aus
dem Wallis serviert.

Der Anlass ist Teil von «Taste
of Zermatt». Unter dieser Dach-
marke vereinen sich mehrere kuli-
narische Veranstaltungen, die das
Ziel haben, die hochstehende Gas-
tronomie in Zermatt zu pflegen.
Zu den weiteren Anldssen gehoren

An der Kitchen-Party wird vor den
Augen der Gaste gekocht. MARC KRONIG

unter anderem eine kulinarische
Wanderung in der Zermatter
Bergwelt, kulinarische Erlebnis-
tage am Gornergrat oder ein Gour-
metpass fiir den Weiler Findeln.
Das Projekt «Taste of Zer-
matt» entstand 2018 aus dem vor-
herigen Swiss Food Festival, wel-
ches seit 2011 in Zermatt statt-
fand. 2018 wurde das Konzept
gedndert, doch die Kitchen Party,
die jeweils im Rahmen des Festi-
vals durchgefithrt wurde, findet
bis heute statt und erfreut sich
grosser Beliebtheit. Tickets fiir
den Anlass sind auf der Website
zermatt.ch erhiltlich. (AHD)

Mehr Informationen unter:

genussfestival.li

Mehr Informationen unter:

svg-trophy.ch

STATISTIK DER WOCHE

SO OFT FEHLEN DIE
MITARBEITENDEN

Die jahrliche Zahl der Absenztage aufgrund von Krankheit oder
Unfall ist nicht in allen Branchen gleich. Das Gastgewerbe liegt mit
7,2 Tagen pro Vollzeitstelle unter dem Durchschnitt von 7,6 Tagen.
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Teamgeist als Erfolgsrezept
bei der Swiss SVG-Trophy

Die Swiss SVG-Trophy
sucht gastronomische
Profis, die in den Kiichen
von Schweizer Spitilern,
Heimen, Personalrestau-
rants oder in der System-
gastronomie kochen.

In einer Welt, in der die Aufmerk-
samkeit oft nur den Starkéchen
gilt, mochte die Swiss SVG-Trophy
von Pistor die herausragenden
Leistungen in der Gemeinschafts-
gastronomie hervorheben. Bei der
Trophy handelt es sich nicht um
irgendeinen Wettbewerb, sondern
um die Schweizer Meisterschaft
fiir Spitzenkéche und -kéchinnen
des Alltags. Gesucht sind Teams,
die mit Kreativitiat, Know-howund
Leidenschaft téglich Herausragen-
des leisten.

Gemeinsam zum Erfolg

Ein Team besteht aus jeweils drei
Personen, die nicht zwingend aus
demselben Betrieb stammen miis-
sen. Gemeinsam kreieren sie ein
Drei-Gang-Menti fiir 60 Personen.
Fiir das Bewerbungsdossier soll
das Menii detailliert dokumen-
tiert und présentiert werden. Die
besten sechs Teams haben in der
Finalrunde die Ehre, ihr Menii

An der Swiss SVG-Trophy gewinnen Teamgeist und Kénnen.

im eigenen Betrieb zu kochen und
es von einer Wanderjury des
Schweizer Kochverbands bewer-
ten zulassen.

Wer Teil dieses unvergessli-
chen Erlebnisses sein mdochte,
kann sich unter svg-trophy.ch an-
melden. Eingabeschluss fiir das
Dossier ist der 21. November. An-
schliessend werden am 6. Dezem-
ber die Finalisten bekanntgegeben.
Einen Monat spéter, am 6. Januar,
wird das obligatorische Brie-
fing mit Fotoshooting beim
Hauptsponsor Pistor in Rothen-
burg/LU abgehalten. Das Final-
kochen in den Betrieben findet

vom 25. bis 27. Februar sowie vom
4. bis 6. Mirz statt. Wer die Jury
am meisten iiberzeugt, wird am
28. Mérz 2025 bei der Siegereh-
rungbekanntgegeben. (RED)

Swiss SVG-Trophy
Pistor AG
Hasenmoosstrasse 31
6023 Rothenburg
svgtrophy@pistor.ch
svg-trophy.ch




